
 

家庭教育事業 「麹たっぷりの味噌づくり」  

 こねこね～ 

ミンサーに大豆を入れミンチ状に 

R8.1.21（水） 

9：30～11：30 

塩切り麹と大豆ミンチをよく混ぜ お団子状にする 空気をぬきながら、消毒した味噌桶へ 発酵を待つ 

講師：国嶋清平商店 中林氏・天谷氏 

塩切り 

煮汁で調整 


